
یکی نابسامانی فیزیولوژ
پس از برداشت موز
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ئمعلامجموعهبه‌عنوانموزبرداشتازپسفیزیولوژیکینابسامانی

وشدهمشاهدهبرداشتازپسموزمیوهدرکهمی‌شوندتعریفغیرطبیعی

تاژنتیکیتغییراتازمی‌توانندعواملاین.دارندغیرزیستیعواملدرریشه

کاشت،روش‌هایازجملهمی‌شود،انجاممیوهرویکهعملیاتیهرگونه

هرگونهدیگر،عبارتبه.باشندمتغیرنگهداری،شرایطوبسته‌بندیبرداشت،

آفاتنندمازندهعواملازناشیکهموزبرداشتازپسدرغیرطبیعیتغییر

.ردمی‌گیقرارفیزیولوژیکینابسامانیدستهدرنباشد،بیماری‌هاو
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شروعتبرداشازپسلزوما ‌برداشتازپسفیزیولوژیکینابسامانی

تولیدسیستم‌هایدرمتمایزمرحلهسهازنابسامانیاین.نمی‌شوند

وبرداشت(2)کاشت،ومزرعهروش‌های(1):می‌شوندناشیموز

.بازاریابیونگهداریرسیدن،حمل‌ونقل،(3)بسته‌بندی
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نابسامانی ناشی از شیوه های کشت در مزارع موز
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وهستندپاییندرجهناهموارمیوه‌های :اهمیت
طولدربایدآن‌ها.فروختبازاردرراآن‌هانمی‌توان

وضعیتاین.شوندریختهدوردست‌هاکردنجدا
رارقتأثیرتحتراخوشه‌هایادست‌هاکلاستممکن

.دهد

5

(Bumpy Finger)انگشت های ناهموار 

زاکهاستبرجستگی‌هاییدارایپوست :علائم
تاسممکنگوشت.می‌زندبیرونمیوهگوشت
.باشدحفره‌هاوقهوه‌ایلکه‌هایدارای
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رسایمحتوباضعیف،تهویهباخاک‌هاییدراستممکننابسامانیاین:علت

.دهدرخر،وبعنصرویژهبهمغذی،موادناکافیمقادیرباوکمآلیموادبابالا،

کنممعلائمدارد،گیاهسلولیدیوارهتوسعهدرمهمینقشروبکهازآنجایی

.باشدسلولیدیوارهساختاربهآسیبنتیجهاست

ضعیفتهویهوبالارسمحتوایباخاک‌هاییدرموزکاشتاز:مدیریت

.کنیدخودداری



7

آسیب اسید فرمیک

اسیدازآسیب‌دیدهمیوه‌های:اهمیت
فرورفتهزخم‌هایوعلائمدارایفرمیک
اگرچه.هستندمورچهترشحاتازناشی
اماهستند،ظاهریوسطحیزخم‌ها

.ندهستغیرقابل‌فروشآسیب‌دیدهمیوه‌های
قرارتأثیرتحتخوشه‌هاکلهنگامی‌که
بهومی‌شوندردمزرعهدرآنهامی‌گیرند،
.نمی‌شوندمنتقلبسته‌بندیکارخانه
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سیاهتاتیرهقهوه‌ایلکه‌های :علائم
لشکبهمیلی‌متر،6تا2قطربهزغالی
مشاهدهپوسترویفرورفتهونامنظم
طولمیلی‌متر12تالکه‌ها .می‌شود
ممکنوهستندنامنظماغلبدارند،
شکلبهیامنحنیمستقیم،است

حرکتبهبستهباشند،نامنظم
.دمی‌شونآسیبباعثکهمورچه‌هایی
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درمورچهگونه‌های ،Formicidaeخانوادهبهمتعلقمورچه‌های:علت
ازمورچه‌هااین.می‌کنندتولیدفرمیکاسیدFormicinaeزیرخانواده

فادهاستخودازدفاعبرایوحیواناتسایربهحملهبرایفرمیکاسید
.می‌کنند

اطرافدرمورچهوجودنشانه‌هایدنبالبهمنظمطوربه:مدیریت
تاکنیدشناساییراموجودمورچهگونه‌های.باشیدموزگیاهان
.خیریاکنندخارجرافرمیکاسیدمی‌توانندآیاکهشودمشخص
ازیناشآسیببرابردراندازهیکبهموزواریته‌هایهمهدرمیوه‌پوست
.ستاحساسفرمیکاسید
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(Fused fingers)انگشت های چسبیده 

جداطولدربایدوهستندپاییندرجهچسبیدهانگشت‌های:اهمیت

معمولاًچسبیدهانگشت‌هایبروز.شوندریختهدوردست‌هاکردن

نایبنابراینمی‌دهد،نشانراشدهبرداشتمیوه‌هایازکمیدرصد

.ستنیموزکشاورزانبرایقابل‌توجهیاقتصادیتهدیدنابسامانی



همبهمجاورمیوهدو:علائم
میوهیکومی‌کنندرشد
.می‌دهندتشکیلراواحد

چسبیدهانگشت‌های:علت
ی،ژنتیکنقصیکازناشی

.استجهشدلیلبهاحتمالاً
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:مدیریت

ازجلوگیریبرایمیدانیمدیریتشیوههیچ
ایمیوه‌هحال،اینبا.نداردوجودچسبیدهانگشت‌های
وشهخازکرد،شناساییراحتیبهمی‌توانراچسبیده

حیندریاخوشهپوششطولدروکردجدا
.انداختدوردست‌هاجداکردن
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تپوسبامیوه‌هاییارگانولپتیکخواصوگوشتاگرچه :اهمیت
گرفتهرنظدرپاییندرجهآنهانمی‌گیرند،قرارتأثیرتحتتمساحی
ایمیوه‌هبنابراین،.کردعرضهبازاربهراآنهانمی‌توانومی‌شوند

در.شوندریختهدوردست‌هاجداکردنطولدربایدآسیب‌دیده
برگساییدگیآسیبازناشیخساراتخوب،مدیریتبامزارع
.استمتغیر%0/25تا%0/1بینواستکممعمولاً‌
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(Alligator Skin)آسیب ساییدگی برگ 



ازناشیآسیبعلائم :علائم
اسکارهایبرگ،ساییدگی
اغلبکههستند (a)برجسته
رویو (b)هستندرنگقهوه‌ای
دیدمعرضدرمیوه‌هایپوست
دارایمعمولاً‌اسکارها.دارندقرار

درکههستندطویلیمحورهای
امتداددرمشترکجهتیک

هایاسکارومی‌یابندامتدادپوست
آنطولامتداددرکهتریکوچک
.(c)می‌کنندقطعراطولیمحور

14
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تقیممسمکانیکیعملازناشیاصطکاکازناشیبرگساییدگیآسیب:علت

ینا.می‌شودیدهئسانارسمیوه‌هایبهبادخیزشرایطدرکهاستبرگتیغه‌های

.می‌شودپوستامتداددرسلول‌هایمرگبهمنجرآسیب

ینا.کنیدحذفدارد،راخوشه‌هابهشدنسائیدهاحتمالکهرابرگیهر:مدیریت

کهفرادیا.شودانجامهفتگیبه‌صورتبایدواستبالااولویتبامدیریتشیوهیک

رشداباستممکنکهرابرگ‌هاییبایدمی‌پردازند،محیطبهداشتبهموزمزارعدر

.کنندحذفودادهبرشگل،شدنظاهرمحضبهباشند،داشتهتداخلخوشه
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انگشت های پیچ خورده و بدشکل

آنها‌انگشت‌های‌پیچ‌خورده‌و‌بدشکل‌درجه‌پایین‌هستند‌و‌نمی‌توان :اهمیت

.را‌فروخت

.محور‌طولی‌میوه‌های‌آسیب‌دیده‌پیچ‌خورده‌یا‌خمیده‌است: علائم

ای‌در‌موانع‌فیزیکی‌ممکن‌است‌باعث‌پیچ‌خوردگی‌یا‌خمیدگی‌میوه‌ه :علت

.حال‌رشد‌شود

.‌نیدموانعی‌را‌که‌ممکن‌است‌مانع‌از‌تشکیل‌میوه‌شوند،‌حذف‌ک: مدیریت

.میوه‌های‌پیچ‌خورده‌و‌بدشکل‌را‌در‌طول‌جدا‌کردن‌دست‌ها‌دور‌بریزید



لاسکدرجه‌بندیاستانداردهایبلوغلکه‌هایتأثیرتحتمیوه‌های:اهمیت

دریدباآنها.هستندقبولغیرقابلفروشبرایونمی‌کنندبرآوردهرایک

خشکشستشو،ازقبلودست‌هاکردنجداطولدربسته‌بندیاهگکار

.شوندریختهدورجعبه‌بندیوکردن
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(Maturity Bronzing)که های بلوغ ل
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رویسیاهیاقرمزبهمایلقهوه‌ایلکه‌های:علائم

معمولاً‌لکه‌ها.می‌شودمشاهدهرسیدهمیوه‌هایپوست

وندشمتصلبه‌هممی‌تواننداماهستند،گردوکوچک

.دهندتشکیلرانامنظمیوبزرگ‌ترلکه‌هایو

درافنل‌هاکسیداسیونازناشیبلوغلکه‌های:علت

یوناکسیداسواکنشاین.استرسیدهمیوه‌هایپوست

.می‌دهدرخبالانسبیرطوبتوبالادمایدرمعمولاً
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:مدیریت

وغ‌را‌برداشت‌خوشه‌ها‌در‌مرحله‌بلوغ‌مناسب‌می‌تواند‌بروز‌لکه‌های‌بل: برداشت به موقع

.به‌حداقل‌برساند

پس‌از‌برداشت،‌خوشه‌ها‌را‌به‌سرعت‌خنک‌کنید‌تا‌دمای‌آنها‌کاهش: خنک سازی سریع

.یابد‌و‌اکسیداسیون‌فنل‌ها‌به‌حداقل‌برسد

فظ‌در‌طول‌حمل‌ونقل‌و‌نگهداری،‌دما‌و‌رطوبت‌را‌در‌سطوح‌بهینه‌ح: کنترل دما و رطوبت

.کنید‌تا‌از‌توسعه‌لکه‌های‌بلوغ‌جلوگیری‌شود

تیکی‌استفاده‌از‌پوشش‌های‌محافظ‌مانند‌کیسه‌های‌پلاس: استفاده از پوشش های محافظ

.یا‌روکش‌های‌واکس‌می‌تواند‌به‌کاهش‌بروز‌لکه‌های‌بلوغ‌کمک‌کند



براینقطه‌ایاسکارهایباانگشت‌هایی:اهمیت

سته‌بندیبکارخانهدربایدونیستندمناسببازاریابی

بامیوه‌هایمطلوبیتوگوشت.شوندریختهدور

.نمی‌گیردقرارتأثیرتحتنقطه‌ایاسکارهای

پوسترویکبودی‌هایینقطه‌ایاسکارهای :علائم

انگشت‌هایگلانتهایموقعیتباکههستندمیوه

.هستندمرتبطمجاور
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(Point Scars)اسکارهای نقطه ای 



میوه‌هایگلانتهایکهدهندرخزمانیاستممکننقطه‌ایاسکارهای :علت

پوستبهمزرعهدرشدیدبادهایاثردریاحمل‌ونقلوبرداشتطولدرمجاور

یرتأثنقطه‌ایاسکارهایبروزبرجابجاییوحمل‌ونقلشیوه‌های.شوندیدهئاس

.باشدمتفاوتمی‌تواندموزواریته‌هایبیندرآنشدتودنمی‌گذار
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.‌ددست‌های‌میوه‌موز‌معمولی‌در‌مخازن‌شستشو‌شناور‌می‌شون :اهمیت

ت‌این‌پوس.و‌به‌کف‌مخزن‌فرو‌می‌روندنمی‌شوند‌شناورفرورفتگی‌ها‌

یفیت‌کوکبود‌شود‌و‌فرورفتگی‌ها‌می‌تواند‌روی‌کف‌مخزن‌خراشیده‌

.میوه‌را‌کاهش‌دهد

.سایش‌پوست،‌خراشیدگی‌و‌کبودی‌روی‌میوه :علائم
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(Sinkers)فرورفتگی ها 



کمبودبافرورفتگی‌هابروز،(1987)سیموندزواستاورگفتهطبق :علت

ی،هاوایدر.می‌شودمیوهبالایچگالیبهمنجرکهاستمرتبطپتاسیم

اغلبهکهستندپرپشتیمیوهخوشه‌هایمعمولاً‌فرورفتگی‌هامتحده،ایالات

.می‌دهندرخگرمهوایوشدیدبارندگیدوره‌هایازپس

ازاستفادهمرکزی،آمریکایدرموزمزارعدربهینهتغذیهبرای :مدیریت

.می‌شودتوصیهپتاسیمهکتاردرکیلوگرم400-800
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ل‌درجه‌میوه‌هایی‌با‌علائم‌غیرطبیعی‌ناشی‌از‌تغییرات‌سوماتوکلونا :اهمیت

ی‌تواند‌در‌بروز‌میوه‌های‌آسیب‌دیده‌م.‌پایین‌هستند‌و‌غیرقابل‌بازاریابی‌هستند

.مزارع‌گیاهان‌مشتق‌شده‌از‌کشت‌بافت‌بالا‌باشد

گوشت‌میوه‌سیاه‌شدهنقاطی‌ازناهنجاری‌های‌غیرمعمول‌میوه،‌مانند‌ :علائم

.باشد

کشت‌یک‌جهش‌ژنتیکی‌مضر‌که‌می‌تواند‌در‌گیاهان‌تولید‌شده‌توسط :علت

.بافت‌ایجاد‌شود

.گیاهان‌غیرعادی‌را‌به‌محض‌شناخت‌علائم‌از‌مزرعه‌حذف‌کنید :مدیریت 24

وهتغییرات سوماتوکلونال، کیمرا می



ونمی‌کنندبرآوردهرابازاراستانداردهایآسیب‌دیدهمیوه‌های :اهمیت

لکههموایدودهکپکتوسطهمموز.شوندریختهدوریاتیمارباید

بروز.ردمی‌گیقرارتأثیرتحتانگشت‌ها،پوستسطحینابسامانیای،دوده

دردمی‌توانوباشدبالاواریته‌هاازبرخیدرمی‌تواندلکهوایدودهکپک

.باشدمتفاوتمحیط‌هایامکان‌هابینشدتوبروز
25

(Sooty mold and sooty blotch)ای ای، لکه دودهکپک دوده



مناطق‌خاکستری‌دودی‌تا‌ :علائم
اسیاه‌پخش‌شده‌روی‌پوست‌میوه‌ه
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از‌ای‌ناشی‌از‌حضور‌قارچ‌های‌ساپروفیت‌است‌کهای‌و‌لکه‌دودهکپک‌دوده: علت
.‌‌ترشحات‌حشرات‌مکنده‌گیاه‌تغذیه‌می‌کنند

یک‌حشره‌کش‌بهتر‌است‌از‌برای‌کنترل‌حشرات‌مکنده‌شیره،‌ :مدیریت
یا‌از‌اسپری‌های‌خوشه،‌پوشش‌های‌وردبرچسب‌دار‌روی‌برگ‌های‌موز‌استفاده‌ک

.‌درخوشه‌و‌شیوه‌های‌بهداشتی‌مزرعه‌قبل‌از‌برداشت‌استفاده‌ک
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وختهآفتاب‌سمیوه‌های.هستندحساسآفتاب‌سوختگیبهنسبتموزمیوه‌های :اهمیت
بروز.می‌شوندریختهدوربسته‌بندیگاهکاردروهستندغیرقابل‌بازاریابی
.می‌شودظاهربالادمایدورهیکازپسمعمولاً‌واستکممعمولاً‌آفتاب‌سوختگی

یازردلکه‌هایاغلبمی‌گیرند،قرارشدیدآفتابمعرضدرکهنارسمیوه‌های :علائم
آفتاببهروکهمیوهپوستازقسمتیشدیدتر،موارددر.می‌کنندپیدارنگیسیاه
باشیدداشتهتوجه)می‌کندپیدانامنظمظاهریومی‌رسدقسمت‌هابقیهاززودتراست
.(نیستمرتبطبلوغبرنزینگباآفتاب‌سوختگیکه
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(Sunburn/ Sunscald)آفتاب سوختگی 



خوشه‌هایی‌که‌در‌سمت‌غرب‌یا‌جنوب‌غربی‌یک‌ساقه‌کاذب‌ :علت
یی‌با‌واریته‌ها.‌تشکیل‌می‌شوند،‌مستعدتر‌به‌آفتاب‌سوختگی‌هستند

صورت‌عمودی‌آویزان‌نیستند‌نیز‌مستعدتر‌به‌خوشه‌هایی‌که‌به
.آفتاب‌سوختگی‌هستند

برای‌محافظت‌از‌خوشه‌ها‌در‌برابر‌آفتاب‌سوختگی،‌پارچه‌ :مدیریت
‌های‌پلی‌اتیلن‌برایپوششاستفاده‌از‌.‌سبک‌وزن‌روی‌آن‌ها‌بیندازید

.پوشش‌خوشه‌ها‌نیز‌بروز‌آفتاب‌سوختگی‌را‌کاهش‌می‌دهد
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نیست،‌ ’Cavendish‘ گوشت‌زرد‌یک‌ویژگی‌مطلوب‌برای‌واریته‌های :اهمیت

.اگرچه‌این‌رنگ‌برای‌برخی‌واریته‌های‌دیگر‌طبیعی‌است

نها‌میوه‌هایی‌با‌گوشت‌زرد‌ت.‌گوشت‌میوه‌های‌آسیب‌دیده‌زرد‌کمرنگ‌است :علائم

بافت‌گوشت‌ممکن‌است‌در‌موزهای‌با‌گوشت‌زرد‌.‌روز‌طول‌عمر‌سبز‌دارند17

.طور‌قابل‌توجهی‌ضعیف‌تر‌باشدبه
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(Yellow pulp)گوشت زرد



زیم‌و‌پر‌شدن‌میوه‌با‌تأخیر،‌خشکسالی،‌سایه‌دهی‌بیش‌از‌حد،‌کمبود‌منی :علت

.تغذیه‌ضعیف‌همگی‌با‌گوشت‌زرد‌مرتبط‌بوده‌اند

ه‌سایه‌اضافی،‌مانند‌سایه‌ای‌ک.‌در‌دوره‌های‌خشکسالی‌آبیاری‌کنید :مدیریت

ی‌از‌استفاده‌از‌کود‌برای‌جلوگیر.‌توسط‌بادشکن‌ها‌ایجاد‌می‌شود،‌را‌حذف‌کنید

ا‌تهویه‌از‌کاشت‌موز‌در‌خاک‌هایی‌ب.‌کمبود‌منیزیم‌و‌سایر‌مواد‌مغذی‌استفاده‌کنید

.ضعیف،‌مواد‌آلی‌کم‌یا‌رس‌زیاد‌خودداری‌کنید
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.تندانگشت‌های‌بالدار‌درجه‌پایین‌هستند‌و‌غیرقابل‌بازاریابی‌هس :اهمیت

درجه‌از‌انتهای‌یک‌دست‌امتداد‌90انگشت‌ها‌با‌زاویه‌ای‌نزدیک‌به‌ :علائم

.می‌یابند

.ناشناخته :علت

وشه‌ها‌ری‌و‌قبل‌از‌پوشاندن‌خگیبالدار‌را‌در‌مرحله‌گلنگشت‌های‌ا: مدیریت

طول‌انگشت‌های‌بالدار‌را‌در.‌‌های‌پلی‌اتیلن‌سوراخ‌دار،‌جدا‌کنیدپوششبا‌

.جدا‌کردن‌دست‌ها‌دور‌بریزید
32

(Wing fingers)انگشت های بالدار 



33

ینابسامانی ناشی از شیوه های برداشت و بسته بند



نسبیرطوبتودمادقیقکنترلموز،جملهازمیوه‌ها،مطلوبکیفیتحفظبرای

رسیدنفرآیندبرعواملاین.استبرخوردارویژه‌ایاهمیتازنگهداریمحیط

.ندمی‌گذارمستقیمتأثیرآن‌هاماندگارینهایتدروبافتطعم،رنگ،میوه‌ها،
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ه‌عنوان‌ب.‌باعث‌تسریع‌روند‌رسیدن،‌کاهش‌ماندگاری‌و‌افت‌کیفیت‌ظاهری‌و‌طعم‌میوه‌می‌شود:دمای بالا

روز‌قابل‌نگهداری‌است‌و‌رنگ‌آن‌به‌سبز‌4درجه‌سانتی‌گراد،‌تنها‌حدود‌23مثال،‌موز‌در‌دمای‌بالاتر‌از‌

.خاکستری‌کدر‌تغییر‌می‌کند

گی‌در‌می‌تواند‌باعث‌کند‌شدن‌یا‌توقف‌فرآیند‌رسیدن‌و‌حتی‌آسیب‌های‌ناشی‌از‌سرمازد:دمای پایین

.میوه‌شود

،‌ترک‌می‌تواند‌منجر‌به‌مشکلات‌متعددی‌از‌جمله‌تغییر‌رنگ‌پوست،‌کاهش‌تازگی:رطوبت نامناسب

.دخوردن‌پوست،‌ضعیف‌شدن‌دم‌میوه،‌جدا‌شدن‌میوه‌ها‌از‌خوشه،‌کاهش‌وزن‌و‌ایجاد‌لکه‌های‌پوستی‌شو

یوه ها را به عبارت دیگر، عدم کنترل مناسب دما و رطوبت می تواند به طور قابل توجهی کیفیت م

.کاهش داده و باعث افزایش ضایعات شود
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آماده سازی اتاق رسیدن: 1مرحله 

10جعبه‌های‌موز‌را‌به‌صورت‌یکنواخت‌در‌اتاق‌رسیدن‌چیده‌و‌فاصله‌ای‌حدود‌:بارگیری جعبه ها

کار‌به‌این.‌سانتی‌متر‌بین‌آن‌ها‌ایجاد‌کنید‌تا‌جریان‌هوا‌به‌طور‌یکنواخت‌در‌تمام‌نقاط‌اتاق‌برقرار‌شود

.رسیدن‌یکنواخت‌موزها‌کمک‌می‌کند

درجه‌17-15درهای‌اتاق‌را‌محکم‌ببندید‌و‌دمای‌اتاق‌را‌به‌تدریج‌تا‌:بستن درها و کاهش دما

.این‌دما،‌دمای‌بهینه‌برای‌آغاز‌فرآیند‌رسیدن‌موز‌است.‌سانتی‌گراد‌کاهش‌دهید

رطوبت‌مناسب‌به‌حفظ‌کیفیت‌موزها‌و‌.‌درصد‌حفظ‌کنید90رطوبت‌نسبی‌اتاق‌را‌در‌:حفظ رطوبت

.جلوگیری‌از‌خشک‌شدن‌آن‌ها‌کمک‌می‌کند

36

:موزدستورالعمل بهبود یافته برای فرآیند رسیدن



تزریق گاز اتیلن: 2مرحله 

ل‌اتاق‌حجم‌ک)مقدار‌دقیق‌گاز‌اتیلن‌مورد‌نیاز‌را‌بر‌اساس‌حجم‌فضای‌خالی‌اتاق‌:محاسبه مقدار اتیلن

.این‌کار‌برای‌اطمینان‌از‌رسیدن‌یکنواخت‌موزها‌ضروری‌است.‌محاسبه‌کنید(‌منهای‌حجم‌جعبه‌ها

این‌کار‌باعث‌.‌به‌اتاق‌تزریق‌کنید(‌ppm1000%‌)0.1پس‌از‌تثبیت‌دما،‌گاز‌اتیلن‌را‌با‌غلظت‌:تزریق گاز

.تحریک‌فرآیند‌رسیدن‌موز‌می‌شود

.درصد‌حفظ‌کنید90در‌طول‌این‌مرحله‌نیز،‌رطوبت‌نسبی‌را‌در‌:حفظ رطوبت
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نگهداری و تهویه: 3مرحله 

ی‌را‌دمای‌اتاق‌را‌در‌دمای‌مورد‌نظر‌برای‌رسیدن‌موز‌حفظ‌کرده‌و‌رطوبت‌نسب:حفظ دما و رطوبت

ه‌این‌رطوبت،‌رطوبت‌مناسب‌برای‌نگهداری‌طولانی‌مدت‌موزهای‌رسید.‌درصد‌کاهش‌دهید75به‌

.است

دقیقه‌با‌استفاده‌از‌فن‌های‌گردش‌هوا‌تهویه‌30-20ساعت‌یکبار،‌اتاق‌را‌به‌مدت‌12هر‌:تهویه

.گاز‌می‌شوداین‌کار‌باعث‌توزیع‌یکنواخت‌گاز‌اتیلن‌و‌جلوگیری‌از‌ایجاد‌نقاط‌با‌غلظت‌بالای.‌کنید
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تخلیه اتیلن و خنک سازی: 4مرحله 

دقیقه‌به‌طور‌کامل‌تهویه‌کنید‌تا‌گاز‌اتیلن‌15قبل‌از‌خارج‌کردن‌موزها،‌اتاق‌را‌به‌مدت‌:تهویه نهایی

.اضافی‌از‌اتاق‌خارج‌شود

اگر‌قصد‌نگهداری‌طولانی‌مدت‌از‌موزهای‌رسیده‌را‌دارید،‌آن‌ها‌را‌در‌(:در صورت نیاز)خنک سازی 

.نگهداری‌کنید(‌درجه‌سانتی‌گراد13مثلاً‌)دمای‌پایین‌تر‌

39



میوه‌ها‌درجه‌پایین‌هستند‌و‌ :اهمیت
.قابل‌بازاریابی‌نیستند

کبودی‌ها‌و‌سایش‌های‌قهوه‌ای‌تا‌ :علائم
.سیاه‌روی‌پوست

40

کبودی پوست و گوشت



و‌انگشت‌های‌کبود‌ناشی‌از‌آسیب‌مکانیکی‌ناشی‌از‌دست‌زدن‌خشن :علت

.اصطکاک‌بین‌میوه‌ها‌است

ر‌از‌نگهداری‌یا‌حمل‌ونقل‌موز‌د.‌همیشه‌با‌دقت‌با‌موزها‌برخورد‌کنید :مدیریت

خودداری‌کنید،‌زیرا‌از‌دست‌دادن‌آب‌٪90-85سطوح‌رطوبت‌نسبی‌کمتر‌از‌

.اکسیداسیون‌ترکیبات‌فنلی‌را‌تسریع‌می‌کند
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نابسانیین‌بروز‌ا.‌میوه‌هایی‌با‌پوست‌ترک‌خورده‌یا‌شکافته‌غیرقابل‌بازاریابی‌هستند :اهمیت

در‌می‌تواند‌در‌زمانی‌که‌میوه‌بیش‌از‌حد‌رسیده‌برداشت‌می‌شود‌یا‌میوه‌پس‌از‌رسیدن

.رطوبت‌نسبی‌بالا‌نگهداری‌می‌شود،‌بالا‌باشد

دتر‌میوه‌های‌رسیده‌ممکن‌است‌زو.‌شکاف‌های‌طولی‌در‌پوست‌میوه‌ها‌ظاهر‌می‌شوند: علائم

.از‌دست‌ها‌جدا‌شوند

42

(Cracked or Split Finger)انگشت شکافته یا ترک خورده 



یکی،‌این‌ممکن‌است‌ناشی‌از‌ترکیبی‌از‌عوامل‌ژنت.‌پر‌شدن‌سریع‌گوشت‌میوه :علت

.‌‌ر‌می‌گذاردمحیطی،‌مورفولوژیکی‌یا‌فیزیولوژیکی‌باشد‌که‌بر‌ترک‌خوردن‌پوست‌تأثی

در‌روز‌٪95این‌معمولاً‌به‌دلیل‌شرایط‌محیطی‌در‌انبار،‌مانند‌رطوبت‌نسبی‌بالاتر‌از‌

.چهارم‌و‌پنجم‌رسیدن‌تجاری‌است

وتکل‌های‌هنگام‌استفاده‌از‌پرکالیپر‌¾ از‌از‌برداشت‌میوه‌هایی‌با‌عرض‌بیشتر‌ :مدیریت

نید‌و‌میوه‌ها‌را‌پس‌از‌رسیدن‌در‌رطوبت‌بالا‌نگهداری‌نک.‌رسیدن‌تجاری‌خودداری‌کنید

م‌و‌رطوبت‌نسبی‌را‌در‌روزهای‌چهار.‌تهویه‌کافی‌در‌اتاق‌های‌رسیدن‌را‌تضمین‌کنید

.کاهش‌دهید٪75-70پنجم‌رسیدن‌به‌
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میوه‌هایی‌با‌لکه‌های‌شیره‌درجه‌پایین‌ :اهمیت
.هستند‌و‌قابل‌بازاریابی‌نیستند

.تلکه‌ها‌روی‌پوس :علائم
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(شیره مایه)لکه های شیره 



.رعهتماس‌شیره‌با‌پوست‌در‌کارخانه‌بسته‌بندی‌یا‌در‌مز :علت

صله‌بلافا.‌از‌یک‌چاقوی‌جداکننده‌تیز‌استفاده‌کنید :مدیریت

.‌‌دپس‌از‌جدا‌کردن‌دست‌ها،‌میوه‌ها‌را‌در‌آب‌شستشو‌خیس‌کنی

برای‌کاهش‌بروز‌لکه‌های‌شیره‌در‌مزرعه،‌گل‌های‌ماده‌را‌زمانی‌

.که‌هنوز‌آبدار‌هستند،‌جدا‌کنید
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نابسامانی ناشی از شیوه های 
حمل ونقل، رسیدن و بازاریابی
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.‌أثیر‌می‌گذاردآسیب‌ناشی‌از‌سرمازدگی‌یکی‌از‌مهم‌ترین‌نابسامانی‌فیزیولوژیکی‌است‌که‌بر‌موز‌ت: اهمیت

آسیب‌ناشی‌میوه‌در‌هر‌مرحله‌از‌بلوغ‌مستعد‌است،‌اما‌میوه‌سبز‌نسبت‌به‌میوه‌رسیده‌کمی‌بیشتر‌مستعد

و‌گوشت‌سطحی‌پوست‌است،‌اما‌می‌تواند‌عمیق‌تر‌شودنابسامانیاین‌آسیب‌عمدتاً‌یک‌.‌از‌سرمازدگی‌است

یت‌همراه‌است‌این‌سطح‌افزایش‌یافته‌آسیب‌معمولاً‌با‌طعم‌نامطلوب‌و‌کاهش‌بیشتر‌کیف.‌را‌تغییر‌رنگ‌دهد

.و‌میوه‌را‌غیرقابل‌بازاریابی‌می‌کند

خ‌خطوط‌قهوه‌ای‌یا‌سیاه‌اغلب‌به‌صورت‌طولی‌در‌امتداد‌پوست‌میوه‌همراه‌با‌ظاهر‌کدر‌یا‌دودی‌ر: علائم

ممکن‌علائم‌آسیب‌ناشی‌از‌سرمازدگی‌ممکن‌است‌پس‌از‌آسیب‌مکانیکی‌بزرگنمایی‌شوند‌و.‌می‌دهند

.ساعت‌پس‌از‌وقوع‌آسیب‌قابل‌مشاهده‌باشند24-18است‌

47

آسیب‌ناشی‌از‌سرمازدگی



ه‌مطالعات‌بیوشیمیایی‌متعددی‌در‌مورد‌آسیب‌ناشی‌از‌سرمازدگی‌میوه‌های‌موز‌وجود‌دارد‌که‌ب :علت

رخ‌می‌دهد‌آسیب‌ناشی‌از‌سرمازدگی‌قبل‌یا‌بعد‌از‌برداشت‌زمانی.‌چندین‌مکانیسم‌مختلف‌اشاره‌می‌کنند

حساسیت‌.‌درجه‌سانتی‌گراد‌قرار‌می‌گیرند13که‌میوه‌ها‌برای‌چند‌ساعت‌یا‌چند‌روز‌در‌معرض‌دمای‌زیر‌

.‌‌به‌آسیب‌ناشی‌از‌سرمازدگی‌می‌تواند‌با‌رقم،‌بلوغ‌و‌شرایط‌میوه‌متفاوت‌باشد

باید‌مصرف‌کنندگان‌ن.‌درجه‌سانتی‌گراد‌حمل‌ونقل‌یا‌نگهداری‌نکنید13موز‌را‌در‌دمای‌کمتر‌از‌: مدیریت

درجه‌14-13موزهای‌سبز‌باید‌در‌دمای‌بهینه‌گوشت‌.‌ساعت‌در‌یخچال‌نگهداری‌کنند24موز‌را‌بیش‌از‌

.سانتی‌گراد‌حمل‌شوند
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.رسیدن‌موز‌می‌تواند‌به‌طور‌غیرقابل‌برگشتی‌مهار‌شود: اهمیت

.موزها‌نمی‌رسند‌و‌تغییر‌رنگ‌نمی‌دهند: علائم

قرار‌گرفتن‌موزهای‌برداشت‌شده‌و‌نارس‌در‌معرض‌دمای‌هوا‌بالاتر‌از‌: علت

.درجه‌سانتی‌گراد30-35

درجه‌35-30از‌قرار‌گرفتن‌میوه‌ها‌در‌معرض‌دمای‌هوا‌بالاتر‌از‌: مدیریت

.سانتی‌گراد‌در‌طول‌حمل‌ونقل‌و‌نگهداری‌خودداری‌کنید
49

تغییر‌رنگ‌پوست‌در‌دمای‌بالا،‌آسیب‌در‌دمای‌بالا



میوه‌های‌موز‌بیش‌از‌حد‌رسیده‌با‌لکه‌های: اهمیت

پیری‌دارای‌ماندگاری‌کوتاه‌و‌گوشت‌بیش‌از‌حد

یده‌این‌میوه‌ها‌اغلب‌قبل‌از‌فروش‌پوس.‌نرم‌هستند

.می‌شوند

ر‌از‌علائم‌شامل‌لکه‌های‌قهوه‌ای‌سطحی‌کمت: علائم

.‌‌میلی‌متر‌عمق‌یا‌لکه‌ها‌روی‌پوست‌است1

50

لکه‌های‌پیری



‌شوند‌و‌در‌لکه‌های‌پیری‌به‌طور‌طبیعی‌با‌افزایش‌سن‌و‌رسیدن‌میوه‌ها‌تشکیل‌می: علت

لکه‌های‌قهوه‌ای‌تا‌سیاه‌ناشی‌از‌فنول‌های‌اکسید‌شده.‌مرحله‌رسیدن‌ظاهر‌می‌شوند

.‌‌در‌پوست‌است(‌مانند‌تانن‌ها)

‌پر‌شده‌میوه‌های‌کاملاً.‌برداشت‌کنید(‌کالیپر¾ عرض‌)میوه‌ها‌را‌در‌بلوغ‌بهینه‌: مدیریت

یپر‌کال¾ را‌در‌معرض‌پروتکل‌رسیدن‌مشابهی‌که‌برای‌میوه‌های‌برداشت‌شده‌در‌عرض‌

،‌زیرا‌میوه‌های‌رسیده‌را‌در‌دمای‌هوای‌بالاتر‌نگهداری‌نکنید.‌استفاده‌می‌شود،‌قرار‌ندهید

.این‌امر‌رسیدن‌و‌ظاهر‌شدن‌لکه‌های‌پیری‌را‌تسریع‌می‌کند
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میوه‌های‌ساییده‌شده‌: اهمیت
.درجه‌پایین‌هستند

مناطق‌سیاه‌شده‌روی‌: علائم
.پوست

52

سایش‌پوست



.آسیب‌مکانیکی‌در‌طول‌دست‌زدن: علت

در‌طول‌برداشت‌و‌در‌کارخانه‌بسته‌بندی‌با‌دقت‌با‌میوه‌ها‌: مدیریت

برخورد‌کنید‌و‌از‌تکان‌دادن‌یا‌انداختن‌خوشه‌ها‌پس‌از‌جدا‌کردن‌

.از‌مالش‌یا‌ساییدن‌پوست‌ها‌خودداری‌کنید.‌دست‌ها‌خودداری‌کنید
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پژمردگی‌دمگل‌ها‌یک‌مشکل‌بازاریابی: اهمیت

میوه‌های‌آسیب‌دیده‌معمولاً‌در.‌قابل‌توجه‌نیست

گاری‌بازارها‌فروخته‌می‌شوند‌و‌کیفیت‌گوشت‌و‌ماند

.آنها‌تحت‌تأثیر‌قرار‌نمی‌گیرد

دمگل‌ها‌چروکیده‌و‌خشک‌شده‌و‌در‌مراحل‌: علائم

.بعدی‌قهوه‌ای‌تیره‌و‌سیاه‌می‌شوند
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دمگل‌های‌پژمرده



%(.75کمتر‌از‌)نگهداری‌میوه‌در‌شرایط‌رطوبت‌نسبی‌بسیار‌کم‌: علت

٪75از‌نگهداری‌میوه‌ها‌در‌اتاق‌هایی‌با‌رطوبت‌نسبی‌کمتر‌از‌: مدیریت

.خودداری‌کنید
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نابسامانی مرتبط با گازها در طول
حمل ونقل یا نگهداری
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از‌این‌بروز‌آسیب‌ناشی.‌میوه‌های‌آسیب‌دیده‌غیرقابل‌بازاریابی‌هستند: اهمیت

.نابسانی‌می‌تواند‌بالا‌باشد

م‌های‌تغییر‌رنگ‌پوست‌به‌زرد‌کدر‌یا‌قهوه‌ای،‌عدم‌رسیدن‌مناسب‌و‌طع: علائم

.نامطلوب

.در‌جو‌ذخیره‌سازی٪2زیر‌O2غلظت‌: علت

.موز‌را‌در‌محیط‌های‌دارای‌تهویه‌مناسب‌حمل‌ونقل‌و‌نگهداری‌کنید: مدیریت

57

(O2)کمبود اکسیژن 



ی‌قابل‌بازاریابی‌نیستند‌و‌ممکن‌است‌براNH3میوه‌های‌آسیب‌دیده‌از‌: اهمیت
می‌تواند‌بالا‌باشد‌و‌می‌تواند‌ NH3بروز‌و‌شدت‌آسیب.‌مصرف‌مناسب‌نباشند

.منجر‌به‌خسارات‌اقتصادی‌قابل‌توجه‌شود
.سیاه‌شدن‌پوست‌میوه: علائم
نشت‌شده‌از‌سیستم‌های‌تبرید‌که‌از‌آمونیاک‌به‌ NH3مواجهه‌با‌گاز: علت

.عنوان‌مبرد‌استفاده‌می‌کنند
برای‌تاسیسات‌تبرید‌باید‌به‌طور‌مناسب‌نگهداری‌و‌به‌طور‌مرتب: مدیریت

.نشت‌آزمایش‌شوند
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(NH3)آسیب‌آمونیاک‌



سامانی‌بروز‌آسیب‌ناشی‌از‌این‌ناب.‌میوه‌های‌آسیب‌دیده‌غیرقابل‌بازاریابی‌هستند: اهمیت

.می‌تواند‌بالا‌باشد

.نرم‌شدن‌میوه‌های‌سبز‌و‌نارس،‌بافت‌‌و‌طعم‌های‌نامطلوبی‌ایجاد‌می‌کند: علائم

.‌‌در‌جو‌ذخیره‌سازی٪5بالاتر‌از‌ CO2غلظت: علت

.‌‌موز‌را‌در‌محیط‌های‌دارای‌تهویه‌مناسب‌حمل‌ونقل‌و‌نگهداری‌کنید: مدیریت

59

(CO2)آسیب‌دی‌اکسید‌کربن‌
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	Slide 2: نابسامانی فیزیولوژیکی پس از برداشت موز به‌عنوان مجموعه علائم غیرطبیعی تعریف می‌شوند که در میوه موز پس از برداشت مشاهده شده و ریشه در عوامل غیرزیستی دارند. این عوامل می‌توانند از تغییرات ژنتیکی تا هرگونه عملیاتی که روی میوه انجام می‌شود، ازجمله رو
	Slide 3: نابسامانی فیزیولوژیکی پس از برداشت لزوماً پس از برداشت شروع نمی‌شوند. این نابسامانی از سه مرحله متمایز در سیستم‌های تولید موز ناشی می‌شوند: (1) روش‌های مزرعه و کاشت، (2) برداشت و بسته‌بندی (3) حمل‌ونقل، رسیدن، نگهداری و بازاریابی. 
	Slide 4: نابسامانی ناشی از شیوه‌های کشت در مزارع موز 
	Slide 5:  اهمیت: میوه‌های ناهموار درجه پایین هستند و نمی‌توان آن‌ها را در بازار فروخت. آن‌ها باید در طول جدا کردن دست‌ها دور ریخته شوند. این وضعیت ممکن است کل دست‌ها یا خوشه‌ها را تحت تأثیر قرار دهد.  
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	Slide 11: علائم: دو میوه مجاور به هم رشد می‌کنند و یک میوه واحد را تشکیل می‌دهند.   علت: انگشت‌های چسبیده ناشی از یک نقص ژنتیکی، احتمالاً به‌دلیل جهش است.
	Slide 12: مدیریت: هیچ شیوه مدیریت میدانی برای جلوگیری از انگشت‌های چسبیده وجود ندارد. با این‌حال، میوه‌های چسبیده را می‌توان به راحتی شناسایی کرد، از خوشه جدا کرد و در طول پوشش خوشه یا در حین جداکردن دست‌ها دور انداخت.  
	Slide 13:  اهمیت: اگرچه گوشت و خواص ارگانولپتیک میوه‌هایی با پوست تمساحی تحت تأثیر قرار نمی‌گیرند، آنها درجه پایین در نظر گرفته می‌شوند و نمی‌توان آنها را به بازار عرضه کرد. بنابراین، میوه‌های آسیب‌دیده باید در طول جداکردن دست‌ها دور ریخته شوند. در مزارع 
	Slide 14: علائم: علائم آسیب ناشی از ساییدگی برگ، اسکارهای برجسته (a) هستند که اغلب قهوه‌ای رنگ هستند (b) و روی پوست میوه‌های در معرض دید قرار دارند. اسکارها معمولاً دارای محورهای طویلی هستند که در یک جهت مشترک در امتداد پوست امتداد می‌یابند و اسکارهای کوچ
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17: اهمیت: میوه‌های تحت تأثیر لکه‌های بلوغ استانداردهای درجه‌بندی کلاس یک را برآورده نمی‌کنند و برای فروش غیرقابل قبول هستند. آنها باید در کارگاه بسته‌بندی در طول جدا کردن دست‌ها و قبل از شستشو، خشک کردن و جعبه‌بندی دور ریخته شوند. 
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	Slide 20: اهمیت: انگشت‌هایی با اسکارهای نقطه‌ای برای بازاریابی مناسب نیستند و باید در کارخانه بسته‌بندی دور ریخته شوند. گوشت و مطلوبیت میوه‌های با اسکارهای نقطه‌ای تحت تأثیر قرار نمی‌گیرد. علائم: اسکارهای نقطه‌ای کبودی‌هایی روی پوست میوه هستند که با موقعی
	Slide 21: علت: اسکارهای نقطه‌ای ممکن است زمانی رخ دهند که انتهای گل میوه‌های مجاور در طول برداشت و حمل‌ونقل یا در اثر بادهای شدید در مزرعه به پوست سائیده شوند. شیوه‌های حمل‌ونقل و جابجایی بر بروز اسکارهای نقطه‌ای تأثیر می‌گذارند و شدت آن در بین واریته‌های
	Slide 22:  اهمیت: دست‌های میوه موز معمولی در مخازن شستشو شناور می‌شوند. فرورفتگی‌ها  شناور  نمی‌شوند  و به کف مخزن فرو می‌روند.  پوست این فرورفتگی‌ها می‌تواند روی کف مخزن خراشیده  و  کبود شود  و  کیفیت میوه را کاهش دهد. علائم: سایش پوست، خراشیدگی و کبودی 
	Slide 23: علت: طبق گفته استاور و سیموندز (1987)، بروز فرورفتگی‌ها با کمبود پتاسیم مرتبط است که منجر به چگالی بالای میوه می‌شود. در هاوایی، ایالات متحده، فرورفتگی‌ها معمولاً خوشه‌های میوه پرپشتی هستند که اغلب پس از دوره‌های بارندگی شدید و هوای گرم رخ می‌ده
	Slide 24:  اهمیت: میوه‌هایی با علائم غیرطبیعی ناشی از تغییرات سوماتوکلونال درجه پایین هستند و غیرقابل‌بازاریابی هستند. بروز میوه‌های آسیب‌دیده می‌تواند در مزارع گیاهان مشتق‌شده از کشت بافت بالا باشد. علائم: ناهنجاری‌های غیرمعمول میوه، مانند نقاطی از گوشت 
	Slide 25: اهمیت: میوه‌های آسیب‌دیده استانداردهای بازار را برآورده نمی‌کنند و باید تیمار یا دور ریخته شوند. موز هم توسط کپک دوده‌ای و هم لکه دوده‌ای، نابسامانی سطحی پوست انگشت‌ها، تحت تأثیر قرار می‌گیرد. بروز کپک دوده‌ای و لکه می‌تواند در برخی از واریته‌ها
	Slide 26: علائم: مناطق خاکستری دودی تا سیاه پخش شده روی پوست میوه‌ها
	Slide 27: علت: کپک دوده‌ای و لکه دوده‌ای ناشی از حضور قارچ‌های ساپروفیت است که از ترشحات حشرات مکنده گیاه تغذیه می‌کنند.  مدیریت: برای کنترل حشرات مکنده شیره، بهتر است از یک حشره‌کش برچسب‌دار روی برگ‌های موز استفاده کرد ویا از اسپری‌های خوشه، پوشش‌های خوش
	Slide 28: اهمیت: میوه‌های موز نسبت به آفتاب‌سوختگی حساس هستند. میوه‌های‌آفتاب‌سوخته غیرقابل‌بازاریابی هستند و در کارگاه بسته‌بندی دور ریخته می‌شوند. بروز آفتاب‌سوختگی معمولاً کم است و معمولاً پس از یک دوره دمای بالا ظاهر می‌شود.  علائم: میوه‌های نارس که د
	Slide 29: علت: خوشه‌هایی که در سمت غرب یا جنوب غربی یک ساقه کاذب تشکیل می‌شوند، مستعدتر به آفتاب‌سوختگی هستند. واریته‌هایی با خوشه‌هایی که به‌صورت عمودی آویزان نیستند نیز مستعدتر به آفتاب‌سوختگی هستند. مدیریت: برای محافظت از خوشه‌ها در برابر آفتاب‌سوختگی،
	Slide 30: اهمیت: گوشت زرد یک ویژگی مطلوب برای واریته‌های ‘Cavendish’ نیست، اگرچه این رنگ برای برخی واریته‌های دیگر طبیعی است. علائم: گوشت میوه‌های آسیب‌دیده زرد کمرنگ است. میوه‌هایی با گوشت زرد تنها 17 روز طول عمر سبز دارند. بافت گوشت ممکن است در موزهای ب
	Slide 31: علت: پر شدن میوه با تأخیر، خشکسالی، سایه‌دهی بیش از حد، کمبود منیزیم و تغذیه ضعیف همگی با گوشت زرد مرتبط بوده‌اند. مدیریت: در دوره‌های خشکسالی آبیاری کنید. سایه اضافی، مانند سایه‌ای که توسط بادشکن‌ها ایجاد می‌شود، را حذف کنید. استفاده از کود برا
	Slide 32:  اهمیت: انگشت‌های بالدار درجه پایین هستند و غیرقابل‌بازاریابی هستند. علائم: انگشت‌ها با زاویه‌ای نزدیک به 90 درجه از انتهای یک دست امتداد می‌یابند. علت: ناشناخته. مدیریت: انگشت‌های بالدار را در مرحله گلگیری و قبل از پوشاندن خوشه‌ها با پوشش‌های پ
	Slide 33: نابسامانی ناشی از شیوه‌های برداشت و بسته‌بندی
	Slide 34: برای حفظ کیفیت مطلوب میوه‌ها، از جمله موز، کنترل دقیق دما و رطوبت نسبی محیط نگهداری از اهمیت ویژه‌ای برخوردار است. این عوامل بر فرآیند رسیدن میوه‌ها، رنگ، طعم، بافت و در نهایت ماندگاری آن‌ها تأثیر مستقیم می‌گذارند.  
	Slide 35: دمای بالا: باعث تسریع روند رسیدن، کاهش ماندگاری و افت کیفیت ظاهری و طعم میوه می‌شود. به‌عنوان مثال، موز در دمای بالاتر از 23 درجه سانتی‌گراد، تنها حدود 4 روز قابل نگهداری است و رنگ آن به سبز خاکستری کدر تغییر می‌کند. دمای پایین: می‌تواند باعث کن
	Slide 36:  مرحله 1: آماده‌سازی اتاق رسیدن بارگیری جعبه‌ها: جعبه‌های موز را به صورت یکنواخت در اتاق رسیدن چیده و فاصله‌ای حدود 10 سانتی‌متر بین آن‌ها ایجاد کنید تا جریان هوا به طور یکنواخت در تمام نقاط اتاق برقرار شود. این کار به رسیدن یکنواخت موزها کمک می
	Slide 37: مرحله 2: تزریق گاز اتیلن محاسبه مقدار اتیلن: مقدار دقیق گاز اتیلن مورد نیاز را بر اساس حجم فضای خالی اتاق (حجم کل اتاق منهای حجم جعبه‌ها) محاسبه کنید. این کار برای اطمینان از رسیدن یکنواخت موزها ضروری است. تزریق گاز: پس از تثبیت دما، گاز اتیلن ر
	Slide 38: مرحله 3: نگهداری و تهویه حفظ دما و رطوبت: دمای اتاق را در دمای مورد نظر برای رسیدن موز حفظ کرده و رطوبت نسبی را به 75 درصد کاهش دهید. این رطوبت، رطوبت مناسب برای نگهداری طولانی مدت موزهای رسیده است. تهویه: هر 12 ساعت یکبار، اتاق را به مدت 20-30 
	Slide 39: مرحله 4: تخلیه اتیلن و خنک‌سازی تهویه نهایی: قبل از خارج کردن موزها، اتاق را به مدت 15 دقیقه به طور کامل تهویه کنید تا گاز اتیلن اضافی از اتاق خارج شود. خنک‌سازی (در صورت نیاز): اگر قصد نگهداری طولانی مدت از موزهای رسیده را دارید، آن‌ها را در دم
	Slide 40:  اهمیت: میوه‌ها درجه پایین هستند و قابل‌بازاریابی نیستند. علائم: کبودی‌ها و سایش‌های قهوه‌ای تا سیاه روی پوست. 
	Slide 41: علت: انگشت‌های کبود ناشی از آسیب مکانیکی ناشی از دست زدن خشن و اصطکاک بین میوه‌ها است. مدیریت: همیشه با دقت با موزها برخورد کنید. از نگهداری یا حمل‌ونقل موز در سطوح رطوبت نسبی کمتر از 85-90٪ خودداری کنید، زیرا از دست دادن آب اکسیداسیون ترکیبات ف
	Slide 42:  اهمیت: میوه‌هایی با پوست ترک‌خورده یا شکافته غیرقابل‌بازاریابی هستند. بروز این نابسانی می‌تواند در زمانی که میوه بیش از حد رسیده برداشت می‌شود یا میوه پس از رسیدن در رطوبت نسبی بالا نگهداری می‌شود، بالا باشد. علائم: شکاف‌های طولی در پوست میوه‌ه
	Slide 43: علت: پر شدن سریع گوشت میوه. این ممکن است ناشی از ترکیبی از عوامل ژنتیکی، محیطی، مورفولوژیکی یا فیزیولوژیکی باشد که بر ترک خوردن پوست تأثیر می‌گذارد. این معمولاً به دلیل شرایط محیطی در انبار، مانند رطوبت نسبی بالاتر از 95٪ در روز چهارم و پنجم رسی
	Slide 44:  اهمیت: میوه‌هایی با لکه‌های شیره درجه پایین هستند و قابل‌بازاریابی نیستند. علائم: لکه‌ها روی پوست. 
	Slide 45: علت: تماس شیره با پوست در کارخانه بسته‌بندی یا در مزرعه. مدیریت: از یک چاقوی جداکننده تیز استفاده کنید. بلافاصله پس از جدا کردن دست‌ها، میوه‌ها را در آب شستشو خیس کنید. برای کاهش بروز لکه‌های شیره در مزرعه، گل‌های ماده را زمانی که هنوز آبدار هست
	Slide 46: نابسامانی ناشی از شیوه‌های حمل‌ونقل، رسیدن و بازاریابی
	Slide 47: اهمیت: آسیب ناشی از سرمازدگی یکی از مهم‌ترین نابسامانی فیزیولوژیکی است که بر موز تأثیر می‌گذارد. میوه در هر مرحله از بلوغ مستعد است، اما میوه سبز نسبت به میوه رسیده کمی بیشتر مستعد آسیب ناشی از سرمازدگی است. این آسیب عمدتاً یک نابسامانی سطحی پوس
	Slide 48: علت: مطالعات بیوشیمیایی متعددی در مورد آسیب ناشی از سرمازدگی میوه‌های موز وجود دارد که به چندین مکانیسم مختلف اشاره می‌کنند. آسیب ناشی از سرمازدگی قبل یا بعد از برداشت زمانی رخ می‌دهد که میوه‌ها برای چند ساعت یا چند روز در معرض دمای زیر 13 درجه 
	Slide 49: اهمیت: رسیدن موز می‌تواند به طور غیرقابل برگشتی مهار شود. علائم: موزها نمی‌رسند و تغییر رنگ نمی‌دهند. علت: قرار گرفتن موزهای برداشت شده و نارس در معرض دمای هوا بالاتر از 30-35 درجه سانتی‌گراد. مدیریت: از قرار گرفتن میوه‌ها در معرض دمای هوا بالات
	Slide 50: اهمیت: میوه‌های موز بیش از حد رسیده با لکه‌های پیری دارای ماندگاری کوتاه و گوشت بیش از حد نرم هستند. این میوه‌ها اغلب قبل از فروش پوسیده می‌شوند. علائم: علائم شامل لکه‌های قهوه‌ای سطحی کمتر از 1 میلی‌متر عمق یا لکه‌ها روی پوست است.   
	Slide 51: علت: لکه‌های پیری به طور طبیعی با افزایش سن و رسیدن میوه‌ها تشکیل می‌شوند و در مرحله رسیدن ظاهر می‌شوند. لکه‌های قهوه‌ای تا سیاه ناشی از فنول‌های اکسید شده (مانند تانن‌ها) در پوست است.  مدیریت: میوه‌ها را در بلوغ بهینه (عرض ¾ کالیپر) برداشت کنید
	Slide 52:  اهمیت: میوه‌های ساییده شده درجه پایین هستند. علائم: مناطق سیاه شده روی پوست.  
	Slide 53: علت: آسیب مکانیکی در طول دست زدن. مدیریت: در طول برداشت و در کارخانه بسته‌بندی با دقت با میوه‌ها برخورد کنید و از تکان دادن یا انداختن خوشه‌ها پس از جدا کردن دست‌ها خودداری کنید. از مالش یا ساییدن پوست‌ها خودداری کنید.
	Slide 54:  اهمیت: پژمردگی دمگل‌ها یک مشکل بازاریابی قابل‌توجه نیست. میوه‌های آسیب‌دیده معمولاً در بازارها فروخته می‌شوند و کیفیت گوشت و ماندگاری آنها تحت تأثیر قرار نمی‌گیرد. علائم: دمگل‌ها چروکیده و خشک شده و در مراحل بعدی قهوه‌ای تیره و سیاه می‌شوند.  
	Slide 55: علت: نگهداری میوه در شرایط رطوبت نسبی بسیار کم (کمتر از 75%). مدیریت: از نگهداری میوه‌ها در اتاق‌هایی با رطوبت نسبی کمتر از 75٪ خودداری کنید.
	Slide 56: نابسامانی مرتبط با گازها در طول حمل‌ونقل یا نگهداری
	Slide 57: اهمیت: میوه‌های آسیب‌دیده غیرقابل‌بازاریابی هستند. بروز آسیب ناشی از این نابسانی می‌تواند بالا باشد. علائم: تغییر رنگ پوست به زرد کدر یا قهوه‌ای، عدم رسیدن مناسب و طعم‌های نامطلوب. علت: غلظت O2 زیر 2٪ در جو ذخیره‌سازی. مدیریت: موز را در محیط‌های
	Slide 58:  اهمیت: میوه‌های آسیب‌دیده از NH3 قابل‌بازاریابی نیستند و ممکن است برای مصرف مناسب نباشند. بروز و شدت آسیبNH3  می‌تواند بالا باشد و می‌تواند منجر به خسارات اقتصادی قابل‌توجه شود. علائم: سیاه شدن پوست میوه. علت: مواجهه با گازNH3  نشت شده از سیستم
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