
های فیزیولوژیکی پس از برداشتنابسامانی
های فیزیولوژیکی پس از برداشت خرمانابسامانی
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Kimri stage:۱۹وسختبافتبامیوه.است%80رطوبتباوافشانیگردهازپسهفته
مشخصساکارزسریعتجمعباهمراهوزنواندازهدرسریعافزایشباوخوردنغیرقابل

.وندشرسیدهمصنوعیطوربهتوانندنمیشوندمیچیدهمرحلهایندرکهخرماهایی.شودمی

مراحل بلوغ و رسیدن میوه خرما

Khalal (Bisir) stage:۲۵بهرطوبتمحتوای.افتدمیاتفاقافشانیگردهازپسهفته
نایدرمیوهگسیوکردهرسوبتانن.استفسادپذیرمرحلهایندرمیوهورسدمی٪۶0حدود
برداشت’تازه‘میوهعنوانبهبرحیمثلارقامبرخیدرتجارتبرای.استکاهشبهرومرحله
هاییهمیوبهمنجرسرعتبهنامناسبدارینگهشرایطیاونقلحملدرتأخیرهرگونه.شودمی
.شودمیپایینقیمتوکیفیتباشدهخردهایمیوهیارطبمرحلهدر

Rutab stage:۲۹۳۵حدودبهرطوبتمحتوای.افتدمیاتفاقافشانیگردهازپسهفته٪
وتریننرمدررُطبمرحلهدرخرماهاشوندمیخوردنقابلونرمهامیوه.یابدمیکاهش
ایقهوهبهشروعهامیوهنوکقسمتازمرحلهایندرمیوه.هستندخودحالتترینشیرین
.کندمیشدن

Tamr stage :   عنوانبهجهانیطوربه.افتدمیاتفاقافشانیگردهازپسهفته۳۱تقریبا
.است(کمتریا٪۲۵حدود)رطوبتمیزانکمتریندارایشود،میشناختهخرماخشکمیوه
رشدآندرتوانندنمیهامیکروارگانیسممرحلهایندر.استخودسطحکمتریندرتاننمیزان
.نیستمصونترکیبیتغییراتیارطوبتجذبحشرات،آفاتازاماکنند،
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نابسامانی های میوه خرماعوامل بیولوژیکی مؤثر بر 

تولیدنرخحالعیندرویابدمیافزایشبرابر۲.۵بهتنفسنرخرسد،میخرمامیوهکهزمانی
پیشرفتباتدریجبهامااست،زیادابتدادرCO2تولیدنرخ.یابدمیافزایشبرابر۳۶0بهاتیلن
بهودشمیفیزیولوژیکیبلوغمرحلهواردمیوهکهوقتیویابدمیکاهشبلوغسمتبهمیوه
.رسدمیخوداوجبهرسیدهمیوهدرورسدمیخودسطحترینپایین

تنفس
Respiration

اخرم.شودمیمحسوبمتوسطبندی،طبقهطبقرسیدهخرماهایمیوهاتیلنتولیدنرخ
۱0ازاتیلنتولیدمقدارشدهمشاهدهکند،میتولیداتیلنازپایینیبسیارهایغلظت

متغیرساعتدرکیلوگرمازایبهمیکرولیتر۳0-۲0تاساعتدرکیلوگرمازایبهمیکرولیتر
لایلدازیکیعنوانبهاتیلنتولیدکهدهدمینشاناینورشدمرحلهورقمبهبستهاست،
.استمیوهرسیدنبهمنجر

تولید اتیلن
Ethylene Production
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نابسامانی های میوه خرماعوامل بیولوژیکی مؤثر بر 

:میوهرسیدندراتیلنتولیدوتنفسنقش
میوهرشداولیهمراحلدرمیوهتنفسنرخکهدریافتندشاهانی،خرمارقمدر

رسیدنمرحلهواردمیوهکههنگامینرخاینامابود،بالانخلدرختروی
خرما،رقمهمانازاستفادهبابعدیمطالعات.یافتکاهششدتبهشد،
موردارمیوهفیزیولوژیورسیدنرویبراتفونبرداشتازپسکاربردتاثیر

سیدنرتنظیمدراتیلنازغیرعواملیکهگرفتندنتیجهودادندقراربررسی
خنرکهدریافتند(سلطانیودریزاهدی،)خرمارقمسهدر.دارندنقشخرما
میوهفتپیشرهنگاموبودبالابسیارمیوهرشداولیهمراحلدراتیلنتولید

بهدوبارهشد،رسیدنمرحلهواردمیوهکههنگامیامایافت،کاهشبلوغدر
رسیدناولیهمراحلدرکهشدگزارشهمچنین.رسیدبالاییسطح

تولیددرکوچکاوجیککنند،میرشداسپانیادرکه’نگروس‘خرماهای
دهدمینشاناینوشدمشاهدهتنفسنرخدراوجیکآندنبالبهواتیلن

نرسیدفرآیندمسئولاتیلنوهستندکلماکتریکهایمیوهخرماهاکه
.استمیوه
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میوه خرماتغییرات بیولوژیکی در طول نگهداری 

:(Artificial Ripening)مصنوعیرسیدن
مانندها،گونهازبرخیدررطبمرحلهتامیوهتوسعهالقای.برودبینازرطبمرحلهبهرسیدنعدمیاریزشدلیلبهاستممکنخرماازتوجهیقابلمقادیر

توسعهکاملالقایبرایتوانندمیبرداشتازبعد%۵0غلظتدرتنهاییبهالکلیبخارهای.استخرماتولیدکنندگانعمدههاینگرانیازهلالی،خرماهای
بهخیمضپلاستیکیهایکیسهدرشده،اسپریالکلباهامیوهاین.شونداستفادهخَلالکاملمرحلهدرهلالیخرماهایهایمیوهدر(رسیدگی)رطب
درالکلیبخارهاینقشدربارهشواهدیمطالعهاین.شدندنگهداری گرادسانتیدرجه۲۲دمایدرروز۶مدتبهسپسوشدهمومومهرساعت۲4مدت
تادشونتبدیلنامحلولحالتبهمحلولحالتازتاشوندپلیمریزههاتانناستلازم.دهدمیارائههلالیخرماهایدررطبتوسعهالقایوتلخیحذف
ممکنولمحلهایتاننهستند،خارجیاتیلنمنابعکاربردبهحساسنظربهوهستندفرازگراخرماهاکهشدهگزارشهرچند.شودفراهممیوهمصرفامکان
سمانیوزغلولخرمایدرختانبرهاگلشدنبازازپسبلافاصلهاتفنکاربردکهشدهگزارشهمچنین.کنندایجاداختلالرسیدگیفرآیندآغازدراست
.استشدهماهیکمیزانبههامیوهرسیدگیتسریعموجبمصر،کشوردرشدهکشت
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نابسامانی های میوه خرماعوامل بیولوژیکی مؤثر بر 

:میوهرسیدندرهاآنزیمفعالیتنقش
یحاوترکیباتازگروهیها،فنلپلیدربیولوژیکیتغییراتمسئول(PPO)اکسیدازفنلپلیآنزیم
ظیمتن.دارنداهمیتخرمادراکسیداتیوغیرشدنایقهوههایواکنشدرهافنلپلی.استهاتانن

ارخرمارسیدنهایواکنشوکردهکنترلراهاآنزیماینفعالیتتواندمیرطوبتوحرارتصحیح
دررارتیحتیمارازبعدنوردگلِتخرمایهایعصارهدراکسیدازفنلپلیآنزیمفعالیت.کندتعیین
درجه40تا۳0بینمعمولا  PPOفعالیتبرای.یابدمیکاهشگرادسانتیدرجه70تا۵۵دمای
خرمارسیدنروند.یابدمیکاهشفعالیتدامنه،اینازبیشتریاکمتردراست؛لازمگرادسانتی

فعالیت.شودمیمحققاکسیدازفنلپلیوپراکسیدازهایفعالیتدرتوجهقابلتغییراتواسطهبه
درجزئیطوربهتنهاPPOفعالیتکهحالیدریابد،میافزایشخرمازدگییخازپسنیزپراکسیداز

طولدراستممکنزدهیخخرماهایدرپراکسیدازمجددسازیفعال.کندمیتغییرنگهداریطول
درجه۵۵)حرارتیتیمارتأثیر.شودکیفینامطلوبتغییراتبهمنجروباشدمهمنگهداری
خرماهایدرکلفنلیکترکیباتو(POD)پراکسیدازوPPOهایفعالیتبر(دقیقه۲0/گرادسانتی
گرادسانتیدرجه۱0دمایدرسردسازیذخیرهدرومحیطدمایدرماه۵طیراتمرمرحلهدرنوردگلِت

باکلفنلیکترکیباتکهدادنشانآمدهدستبهنتایج.کردندبررسی%80-7۵نسبیرطوبتو
درکلفنلیکترکیباتکهحالیدریابد،میکاهشمحیطدمایدرسازیذخیرهدرمیوهپیشرفت
غیرودیدهحرارت)خرمانوعدوهردراین،برعلاوه.بودبیشترشدهسردودیدهحرارتخرماهای

درPPOفعالیت.شدمشاهدهسازیذخیرهطولدرPPOوPODهایفعالیتدرکاهش(دیدهحرارت
لیتفعا.بودکمتربودند،شدهذخیرهمحیطدمایدرکههاییمیوهبامقایسهدرشدهسردخرماهای
رارتحخرماهایدرویژهبهسازی،ذخیرهطولدرهانمونهکلیهدرودادنشانمشابهروندیپراکسیداز

دادهکاهشراPODفعالیتکهرسدمینظربهحرارتیتیمارموارد،تمامیدر.یافتکاهشدیده،
.شدمیمشاهدهPPOفعالیتدرنسبیثباتکهحالیدراست
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فیکیهایافتبااستممکنخرماها.استبرداشتازپسمیوهکیفیتکنندهتعیینعاملترینمهمدما:میوهکیفیتودما
یراتتغییاگذاری،تخمهیدراسیون،نرم،خرماهایشدنخشکمیوه،سطحدرشکربلورهایایجادمانندشوند،مواجهمختلفی

برایندتوانمیخرماهاانجماد،شرایطدر.حشراتآلودگیوهامیکروارگانیسمتوسعهازناشیبیولوژیکیتغییراتوسطحرنگ
یادهشمومومهرپلاستیکیظروفدربندیبستهباخرماکیفیتحفظبنابراین،.شوندنگهداریماه۱۲-۱0تاطولانیهایمدت

خرماهایایقهوهرنگ.استبندیبستهرایجهایروشخلأ،تحت(PE-PA)آمیدپلی-اتیلنپلیهایکیسهازاستفاده
تشکیلبهمنجرآنزیمیغیرشدنایقهوه.یابدمیافزایشنگهداریزمانباخلأ،تحتPE-PAهایکیسهدرشدهبندیبسته

دتولیاسیدهاآمینووقندهابینشدنایقهوهواکنشطیدرکهاستترکیبیکهشود،می(HMF)فورفورالمتیلهیدروکسی
.شودمی

رطبمرحلهدرهامیوه:(Refrigeration and Freezing Storage of Rutab)رطبمرحلهدرانجمادویخچالدرخرمانگهداری
ازبالاتردماهایدرهامیوهبامقایسهدرخلالخرماهای.دارندبالاییرطوبتمحتوایوبودهشلونرمزیراهستندفسادپذیربسیار
رااهآنبالارطوبتمحتوایباهمراههابافتشدننرموداشتخواهدادامهرسیدنفرآیند.شوندنمینگهداریخوبیبهانجماد
یازنموردنگهداریدورهطولبهبستهمختلفدماهایدرتوانندمیرطبخرماهای.کندمیمیکروبیآلودگیبرابردرپذیرآسیب
خشکیاپژمردگیازتاشودمیتوصیه٪۱00-۹۵نسبیرطوبتبارطبموقتنگهداریبرایگرادسانتیدرجه۱-0دمای.شوندذخیره
گرادسانتیدرجه4زیردمایدربرداشتروزدراستبهترهامیوهسازی،ذخیرهعمروکیفیتحفظبرای.شودجلوگیریشدن

درجهصفروماه۶حداکثربرایگرادسانتیدرجه-۳یاسال،یکبرایگرادسانتیدرجه-۱8سازیذخیرهدمای.شوندسرمادهی
یخهایآسیببهپایینیبسیارحساسیتوگیرندنمیقرارسرماهایآسیبتحتخرماها.شودمیتوصیهماه۲-۱برایگرادسانتی
موردخرماهاکیفیتبرزیادتأثیربدونتوانندمیگرادسانتیدرجه-۲0وگرادسانتیدرجه-۱0سازیذخیرهدماهای.دارندزدگی

PPOآنزیمیهایفعالیت.شودمیمشاهدهتریمتفاوتبافتوترتیرهرنگگرادسانتیدرجه-۱0دراینکهجزبهگیرند،قراراستفاده
.یابندمیکاهشانجماددلیلبهمعمولا  PODو

میوه خرماتغییرات بیولوژیکی در طول نگهداری 
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توجهقابلفعالیت:(Effect of Thawing on Rutab Quality)رطبخرماهایکیفیتبرانجمادازشدنخارجتأثیر
.استشدهگزارشخرماهاانجمادازشدنخارجازپساسترازمتیلپکتینوPPOجملهازرسیدن،هایآنزیم

تبدیلرطبخرماهایبهساعتچندظرفخلالخرماهایانجماد،ازشدنخارجازپسکهشدهگزارشهمچنین
نقلوحملبرایدشوارونرمبسیاروهستندرطوبت%۶0-۵0حاویخرماهااین.شوندمیآبدارونرموشوندمی

نسبتاهکآنپوستازترسریعمراتببهخرمابافتدرانجمادازشدنخارجازپسرسیدنفرآینداین،برعلاوه.هستند
تفاوتماند،رسیدهطبیعیطوربهکهرطبخرماهایباآنپیشرفتترتیب،اینبهورودمیپیشماند،میباقیسخت
.شودپوستشدنجدابهمنجرتواندمیموضوعاینواست

واتیلنتولیدکاهشتنفس،کاهشجملهازمتعددیمزایایدارای:(MAP)شدهاصلاحاتمسفربابندیبسته
اکسیژنتااستمتکیمحصولتنفسبهMAP.باشدمیفسادکاهشوشدگی؛نرمکاهشاتیلن؛بهحساسیت

ادیعهوازیتنفسجانبیمحصولکهکربن،اکسیددیباراآنوکندمصرفراشدهمومومهربندیبستهدرموجود
.کندجایگزیناست،

گرادسانتیدرجه۱دمایدرکه(اصلیقرمزرنگ)خنازیتازهخرماهاینگهداریعمروکیفیتافزایشبرMAPتأثیر
خرماهایبامقایسهدررارسیدنروندتوانستکربناکسیددی%۲0باMAP.کردندارزیابیراشدندمینگهداری
نشانضوحوبهراخرمارنگشدنتیرهووزنکاهشوکندکندبودند،رسیدنتوسعهدهندهنشانکهکنترلبندیبسته
.دهد

میوه خرماتغییرات بیولوژیکی در طول نگهداری 
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:(Darkening)تیرگی

باعثشوریافزایش.گذاردمیتأثیرخرماهایمیوهرنگبرآبیاریآب( (ECالکتریکیهدایتسطح
.دشومیگوشتدرهموپوستدرهمتر،تیرهرنگباهاییمیوهتولیدوخرمافنلیمحتوایافزایش
کهندشومیتیرگیدچارنگهداریطولدرخلالمرحلهدرزیادرطوبتوقندبالایمحتوایدلیلبهخرماها

ازناشیرگیتیوفنلیترکیباتاکسیداتیورفتبرونکهشدگزارش.استآنزیمیغیررفتبروندلیلبه
هایواکنشازتیرگیاین.هستندبالادماهایدرهامیوهتیرگیمسئولاصلیعواملازقند،

درکهتخریبیفرآیندهایبهتوجهیقابلطوربهدوهرکهکندمیپیرویاکسیداتیوغیرواکسیداتیو
ایهنرخدراتاقدمایدرهافنلپلیآنزیمیتیرگی.کنندمیکمکدهند،میرخنگهداریبالایدماهای

قندازناشیتیرگیگراد،سانتیدرجه۳8بالایدماهایدرکهحالیدررود،میپیشایمشاهدهقابل
.شودمیغالب

نگهداریطولدرخرماهاتیرگیکاهشبرایمفیدتکنیکیکخلابندیبستهکهشددادهنشان
افزایشباودهدمیرخخرماهادرآنزیمیغیروآنزیمیتیرگیکهدادندگزارش.استمدتطولانی
.شودیممهارپاییندمایوکماکسیژنشرایطتحتتغییراتکهحالیدریابد،میافزایشدماورطوبت

طولدرهامیوهدرآنزیمیغیروآنزیمیتیرگیازجلوگیریبرایروشیکعنوانبهکردنسولفیت
صولاتمحرنگحفظدرتازههایمیوهکردنسولفیتاینکهبا.استشدهاستفادهنگهداریوکردنخشک
هاانسانیبرابهداشتیمسائلدلیلبهاخیرا  آنازگستردهاستفادهاست،شدهشناختهمؤثربسیار
.استگرفتهقرارچالشمورد

(Physiological Disorders in Date Fruits)میوه خرمانابسامانی های فیزیولوژیکی 
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:(Skin Puffiness (Separation))پوستکردگیپف

جدامیوهگوشتازوشدهشکنندهوسختخشک،خرماپوستکهدهدمیرخزمانیپوستجدایییاکردگیپف
وودشجداگوشتازمانندیبالنشکلبهپوستکهشودمیگرفتهنظردرشدیدزمانینابسامانیاین.شودمی
کهوستپجدایییاکردگیپف.یابدتوسعهدارند،متفاوتیحساسیتکهخرمانرمهایواریتهرسیدنطیدرتواندمی

.یابدافزایشکردنخشکطیدراستممکناست،رسیدنشروعازقبلزیادرطوبتیاوبالاحرارتدرجهازناشی
رآوریفهایکارخانهدراین،برافزون.شودمیمشاهدهمجولوبرحیخلاص،نظیرهاییواریتهدربیشترپوستجدایی

ردوهامیوهخارجیظاهربرکهدارندآبیشستشویمرحلهطیدرشدنجدابهتمایلهاپوستخرما،بندیبستهو
ودارنددنشجمعیاچسبیدنبهتمایلشدهجداهایپوستهمچنین،.گذاردمیتأثیرکنندهمصرفانتخاببرنتیجه
.سازدمیدشوارترراتمیزکاریفرآیندکهدهندمیتشکیلتولیدخطدرنقالههایزنجیرهرویبرتریبزرگذرات

نشانیامقایسهمطالعهیکدر.نیستندبقیهکهحالیدرهستند،حساسپوستجداییبهخرماهایواریتهازبرخی
تأثیرتحتشدتبهآنهایمیوهکهبرحی،ودهد،نمیرخپوستجداییآندرکهدیری،خرماهایواریتهدرکهداد

وهاینیربرابردربنابرایناست،ترسختوپذیرانعطافکمتربرحیهایمیوهپوستگیرند،میقرارپوستجدایی
کهحالیدردارد؛داخلینرمبافتازشدنجداحیندرخوردنچینبهتمایلطوربهوکردهمقاومتمصنوعیکششی
رهیبدراپیدرمهایسلولگیریجهتاختلاف،ایندلایلازیکی.دهندمینشانرامخالفخصوصیاتدیریهایمیوه
اهمیتازمجولوبرحیهایمیوهدرپوستجداییحذفهستندایدایرهشکلبهدیریدرامااست،خطیصورتبه

دشبیان.کردندمرتبطمغذیموادرسانیروزبهوآبیاریبهرامجولخرماهایدرپوستجدایی.استبرخوردارایویژه
داییجکهکردگیرینتیجهتوانمیشود،گرفتهنادیدهتجاریهایمحدودیتدلیلبهآهستهشدنخشکنرخاگرکه،

قبیلازکشاورزیمکانیکیفرآیندهای.استپوستمکانیکیهایویژگیتأثیرتحتعمدتا  برحیهایمیوهدرپوست
.دارندکمتریاهمیتموردایندردرخترشدحیندرمیوهمدیریتوای،تغذیهرژیمآبیاری،
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:(Sugar Spotting (Sugaring))زدگیشکرک

نرمهایرقمدرعمدتا  وشودمیمشخصمیوهگوشتدروپوستزیردرروشنهایلکهشدنظاهربازدگیشکرک
فروکتوزوگلوکزهارقمایندر.دهدمیرخشوند،میشناختهنیزمعکوسشکرحاویخرماهایعنوانبهکهخرما

هستندارزساکزیادیمقادیرحاویخشکنیمههایرقمازبسیاریوخشکهایرقمتمامتقریبا  .هستنداصلیقندهای
.دهدیمتغییررامیوهظاهروبافتاماگذارد،نمیتأثیریطعمبراختلالایناگرچه.اندحساسزدگیشکرکبهکمترو

محتوایکهزمانیودماکاهشباشکرک.یابدمیافزایشنگهداریزمانمدتودماافزایشباشکرکشدتووقوع
هبرااختلالاینتواندمیشدهتوصیهدماهایدرنگهداریبنابراینیابند،میکاهشگیرد،میقرار%۲۲زیررطوبت
طشرایادامهصورتدرامادهد،کاهشراشکرکمیزانتواندمیدیدهآسیبخرماهایملایمکردنگرم.برساندحداقل

خرماهاکهزمانیاستممکنشکرهایکریستالنور،دگلتخرماهایدر.شودظاهردوبارهاستممکننامساعد،
.شوندتشکیلگوشتدرونشوند،میقدیمی

.استاخرمنرمهایواریتهگوشتدروپوستزیردرشکرهاکریستالیزاسیوندلیلبهخرماهادرشکرککهشدگزارش
ایقهوه-زردروشننقاطوشوندپارهسلولیمختلفهایبخشکهشودمیباعثبالاتردماهایدرخرماهاانجماد

کهزمانیماه،۱0ازپسحتیسلولیهایدیوارهوسلولیبینغشاهایحال،اینباشوندپدیدارشدهکریستالیزه
.بمانندسالمتوانندمیشوند،میمنجمدترپاییندماهایدرهامیوه
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:(Internal Breakdown)داخلیاضمحلال

صورتدرکهترند،حساسداخلیتجزیهنامبهناسامانیبهوهستندبالاتریرطوبتمحتوایدارایخرمانرمهایواریته
فتنربینازدلیلبه.شود(سیاهرنگتغییر)گوشتتیرگیموجبتواندمیمناسب،دمایدرهامیوهنگهداریعدم
هبتواندمیگیاهمناسبتغذیه.دهدمیرخطعمرفتندستازوهارنگیزهتجمعگوشت،تیرگیداخلی،هایبافت

مرحلهیامزرعهدرشود،میتجربهکنندهمصرفتوسطمعمولا  مشکلاین.کندکمکداخلیاضمحلالکاهش
.تاسداخلیاضمحلالشروعدرتأخیربرایموجودتجاریابزاربهتریندمامدیریت.شودنمیمشاهدهبندیبسته

لاضمحلاعلائمبروزدرتأخیربهانجماد،نقطهازبالاتراما(فارنهایتدرجه۳۲)گرادسانتیدرجه0زیردماهایدرنگهداری
.کندمیکمکبرداشتازپسعمرافزایشوداخلی
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:(Black Nose)سیاهنوک

ستابالارطوبتازناشی(آیددرمیتیرهرنگبهکهمیوهنوکغیرعادیشدنکوچک)سیاهنوک
کیفیزیولوژیاختلالاین.شودمیمشاهدهرودمیرطبمرحلهبهخلالمرحلهازمیوهکهوقتی
استممکننیز”مجول“هایمیوههرچندشود،میمشاهده”نوردگلت“خرماهایدرویژهبه

مطالعهینچند.داردایتغذیهیافیزیولوژیکیمنشأاحتمالا  اختلالاین.گیرندقرارتأثیرتحت
ازکمتریمقداراختلالاینبهمبتلاخرماهایکهدهدمینشانشدهذخیرههایمیوهدرباره

.تاسیکسانتقریبا  قندکلمحتوایامادارند،نرمالخرماهایبهنسبتکاهندهقندهای

:(White Nose)سفیدنوک
اهیگکهشودمیمشخصکالیکسناحیهنزدیکیدرپریدهرنگایحلقهحضوربااختلالاین

بهن،پایینسبیرطوبتاثردرعمدهطوربهسفیدنوک.دهدمیپوششرامیوهازدرصد۵0اوقات
رود،میپیشتمرمرحلهبهرطبمرحلهازمیوهکهزمانیزاهدیوهلاویخرماهایمورددرویژه
دتواننمیرطبمرحلهدرروزچندمدتبهخشکبادهایکهاستشدهپیشنهاد.شودمیایجاد
حلقهریگیشکلبهمنجرکهشود،رسیدهبقیهازترسریعمیوهپایینیناحیهکهشوندباعث
بهتاسممکنفیزیولوژیکیاختلالاینکهانددادهنشانمطالعاتبرخیحال،اینبا.گرددمی

نسبتتریکمکلسیممیوهپایینیانتهایکهطوریبهباشد،میوهداخلدرکلسیمکمبوددلیل
در)گرمآبدر”هلاوی“خرماهایورسازیغوطهباتواندمیاختلالاین.داردبالاییانتهایبه

.یابدکاهشدقیقه۵مدتبه(گرادسانتیدرجه7۵دمای
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:(Mixed Green)مخلوطسبز

ازاستفادهباتواندمیوشودمیمشخصرسیدهمیوهرویسبزنقاطبامخلوطسبز
درجه۳۵تا۲۵بینخرماهارسیدنبرایبهینهدمای.یابدکاهشآنزیمیخاصهایسازیآماده
شدتبهرسیدنفرآیندرود،فراترگرادسانتیدرجه40ازدماکههنگامی.استگرادسانتی
تندهسخرمامعمولیرنگمسئولکههاییرنگدانهسایروکاروتندماها،ایندر.یابدمیکاهش
میوهیروسبزنقاطایجادباعثتواندمینامنظمرسیدننتیجه،در.شوندتولیدتوانندنمی

هایتنشبرابردررادرختانتحملتواندمیخرمانخلتغذیهسازیبهینه.شودرسیده
.دهدافزایششوریوخشکیبالا،دماهایازناشیغیرزیستی

:(Splitting)شکاف
یرواستممکنشکافچندیایک.باشدسازمشکلخلالمرحلهدرویژهبهتواندمیشکاف
بهوانندتمیهاشکافحال،اینبانیستند؛عمیقمعمولا  هاشکافاین.شوندایجادمیوهسطح

رایطشازناشیتواندمیاختلالاین.کنندحملهمیوهبهدهنداجازهآفاتوهامیکروارگانیسم
هایبارانمثلرطوبتناگهانیافزایشازناشیکهازحد،بیشآبیاری.باشدمختلفجوی

بهمنجرنتیجهدروشودمیوهداخلتورمفشاردرتغییرباعثتواندمیاست،غیرموسمی
ورممتسریعخیلیمیوهشودمیباعثرطوبتناگهانیگرفتنقراردسترسدر.گرددشکاف
دیگرهکحالیدرهستند،حساساختلالاینبرابردرنورماننددگلتخرماهایواریتهبرخی.شود
بآمرتبتأمینازاطمینانمشکلاینحلراه.اندحساسکمترزاهدیوهلاویمانندهاواریته
ارینگهدظرفیتکهاست،خاکبهکمپوستیاآلیموادکافیمقدارافزودنوخرمادرختانبرای

.کندمیتسهیلراخرمادرختانهایریشهبهآبرسیدنودادهبهبودراآنرطوبت
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